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Die KÖNIG GRUPPE zeigt ihr
Bäckereitechnik-Portfolio

Auf der iba 2025 präsentiert sich die König Gruppe
erstmals mit einem einheitlichen Auftritt ihrer Marken

Vulganus, Fortuna und König. Dabei geht es nicht nur um
Technik, sondern auch um Austausch, Partnerschaft – und

echte Begegnungen.

Premiere auf der iba 2025: Industrie Rex AW EC. Die neue Teigteil- und
Wirkmaschine von König setzt Maßstäbe in der Industrieproduktion: Bis zu

50.400 Stück pro Stunde, 22–220 g Teiggewicht, 99 % Genauigkeit. Robuste
Bauweise trifft auf Easy-Clean-Design. Effizienz, Präzision, Hygiene – vereint

in einer Maschine. © Beigestellt

Wenn sich auf der iba alles um die Zukunft des Backens dreht,
will die König Gruppe mit einem innovativen Messekonzept
Maßstäbe setzen. Der österreichische Spezialist für
Bäckereimaschinen zeigt sein breites Produktportfolio heuer

https://www.koenig-rex.com/


erstmals gebündelt auf einem gemeinsamen Stand. Unter dem
Motto „TOGETHER we create success“ präsentieren sich die drei
Marken der Gruppe – König, Fortuna und Vulganus.

Ein neuer Messeauftritt mit persönlichem
Zugang

Technologie ist nur ein Teil des Erfolgs – das betont die König
Gruppe mit ihrem diesjährigen Messekonzept. Wer den Stand
besucht, wird nicht nur Maschinen in Aktion sehen, sondern
auch die Menschen dahinter treffen. In speziellen Themenzonen
stehen Fachleute aus Vertrieb, Technik, Forschung und After
Sales bereit, um Fragen zu beantworten und individuelle
Anforderungen zu besprechen. Das Ziel: ein offener, fachlich
fundierter Austausch, der über reine Produktinformationen
hinausgeht.

Industrielle Effizienz trifft auf
handwerkliche Präzision

Zu den Produkthighlights gehört die Industrie Rex AW EC,
eine leistungsstarke Teigteil-und Wirkmaschine, die in München
erstmals live zu sehen ist. Mit bis zu 50.400 Teiglingen pro
Stunde, einem Gewichtsbereich von 22 bis 220 Gramm und
einem durchdachten Hygienedesign setzt die Maschine neue
Standards für große Bäckereien. Dank des sogenannten
„AW“-Prinzips erreicht die Anlage eine Gewichtsgenauigkeit von
bis zu 99 Prozent – ein entscheidender Faktor für
gleichbleibende Qualität in der industriellen Produktion. Auch für
kleinere Betriebe bietet die König Gruppe Lösungen: Der 
Fortuna Halbautomat zeigt, wie auf wenig Raum präzise und
zuverlässig gearbeitet werden kann. Ob als kompakte
Teigteilmaschine oder zum Wirken kleiner Chargen – das Gerät
überzeugt durch einfache Bedienbarkeit und Flexibilität.

Live erleben, was in der Praxis funktioniert

https://www.koenig-rex.com/maschinen/industrie-rex-v-aw-ec/
https://www.fortuna-bakery.com/product/halbautomat/


Ein besonderes Element des Messeauftritts ist das neue
Vorführformat: Statt rein technischer Präsentation setzt König
auf ein modernes Bühnenkonzept mit Live-Interviews,
Videoeinspielungen von Kunden weltweit und praxisnahen
Vorführungen. Besucher erhalten Einblicke in reale
Produktionsprozesse und erfahren direkt von Partnerbetrieben,
wie Technik und Zusammenarbeit zum Erfolg führen.

Technologie aus Österreich, weltweit
gefragt

Mit rund 750 Mitarbeitenden und einer Exportquote von 90
Prozent zählt die König Gruppe zu den führenden Anbietern von
Bäckereitechnik weltweit. Seit der Gründung 1966 entwickelt
das Unternehmen Maschinen, die sowohl auf industrielle
Großbäckereien als auch auf handwerkliche Anforderungen
zugeschnitten sind. Neben dem Hauptsitz in Graz ist die Gruppe
international mit Niederlassungen in Deutschland, Italien,
Ungarn, Finnland, den Niederlanden und den USA vertreten.
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Besuchen Sie uns auf: baeckerzeitung.at
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