
Qualität
der Brotgetreideernte 2025

DI Christian Kummer

Auswirkungen auf die 
Verarbeitungseigenschaften 

der Mehle



Weichweizen; 1530

Hartweizen; 138

Roggen; 132

Gerste; 750

Mais; 2322

Hafer, Triticale und 
and. Getreide; 383

Gesamt: 5254

Gesamt ohne Mais: 2933

Getreideproduktion in Österreich 2025

(in 1.000 t)

Quelle: AMA 08/25 (2025 - Schätzung)
Abb.: 1



Roggen Anbaufläche und Ertrag

Veränderung 

zu 2024
2025Ernte

- 14,4 %27,4
Fläche 

in 1.000 ha

+ 3,4 %132
Gesamtertrag

in 1.000 t

+ 22,5 %49,0Ertrag dt/ha

Quelle: AMA 08/25 (Schätzung)

Abb.: 2



Roggen Anbaufläche und Ertrag

Quelle: AMA 08/25 (2025 - Schätzung)
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Roggenqualität 2025

Häufigkeitsverteilung
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Qualität der Roggenernte 2025

Bundesgebiet
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Roggenqualität 2025

Häufigkeitsverteilung AMYLOGRAMM
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Weichweizen Anbaufläche und Ertrag

Veränderung zu 20242025Ernte

+ 1,5 %241,8
Fläche 

in 1.000 ha

+ 6,8 %1530
Gesamtertrag

in 1.000 t

+ 3,4 %60,0Ertrag dt/ha

Quelle: AMA 08/25 (Schätzung)

Abb.: 7



Qualität der Weizenernte 2025

Bundesgebiet 1
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Qualität der Weizenernte 2025

Bundesgebiet 2
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Weizenernte 2025

Regionale Verteilung

Alpenvorland
Pannon.

Gebiet

13,514,1
Proteingehalt

i.Ts.%

5566Sedimentation ml

347382Fallzahl sec

28,630,0Klebermenge %

2324Q0

682715
Backvolumen

ml / 100g

Abb.: 10



Teigrheologisches Verhalten 2025

Pannonisches Gebiet

TeigerweichungStabilitätEntw.WasseraufnahmeFARINOGRAMM

3,425,84,259,6

Dw/DbDehnbarkeitDehnwiderstandEnergieWasseraufnahmeEXTENSOGRAMM

1,817931812055,7unbehandelt

3,515453915956,5behandelt 1,0g Asc.

P/LLPWWasseraufnahmeALVEOGRAMM

0,6112573,432050

Abb.: 11



Teigrheologisches Verhalten 2025

Alpenvorland

TeigerweichungStabilitätEntw.WasseraufnahmeFARINOGRAMM

3916,23,158,7

Dw/DbDehnbarkeitDehnwiderstandEnergieWasseraufnahmeEXTENSOGRAMM

1,51822569255,8unbehandelt

3,814754414454,3Behandelt 1,0g Asc.

P/LLPWWasseraufnahmeALVEOGRAMM

0,5711464,626550

Abb.: 12


