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Schadel&#8217;s Beilagen setzt auf
chemiefreie Reinigung

Schadel’s Beilagen reinigt seine Produktionsflachen mit
dem Blue Evolution XL+ von beam. Das HACCP-zertifizierte
Dampfsaugsystem spart Zeit, sorgt fur hochste Hygiene
und entfernt hartnackigste Verschmutzungen mit 180 °C
heillem Trockendampf.

Bei jeder Zwischenreinigung befreit der Blue Evolution XL+ die Férderflachen
von Produktresten, sodass die ndachste Beilagencharge direkt produziert
werden kann. © Beigestellt

Bei Schadel’s Beilagen aus Wiesloch bei Heidelberg kommen

taglich mehrere Tonnen frische Lebensmittel aus der Produktion.

Bei der Reinigung der Arbeitstische und Forderbander in der
Produktionshalle und des Fuhrparks vertraut das Team um
Geschaftsfuhrer Daniel Schadel auf umweltschonendes Green
Cleaning mit dem Blue Evolution XL+ von beam: Das
Dampfsaugsystem kommt vollig ohne Chemie aus, arbeitet mit
bis


https://www.schaedels-beilagen.de/index.php?
https://www.dampfsauger-beam.de/de/dampfreiniger/professionell/blue-evolution-xl-plus
https://www.dampfsauger-beam.de/de

zu 180 Grad heilsem Trockendampf und entfernt selbst
hartnackigste Verschmutzungen und Bakterien ruckstandslos.
Dass es dabei hochsten Hygieneanspruchen genugt, ist
wissenschaftlich belegt: Die Gerate der Blue-Evolution-Serie sind
nach dem strengen HACCP-Standard zertifiziert und
uberzeugen auch beim Vier-Felder-Test auf ganzer Linie.
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Die Schédel’s Beilagen GmbH produziert ihre schmackhaften Produkte taglich frisch, wie
zum Beispiel die Dampfnudeln. © Beigestellt

Top-Qualitat und erstklassiger Geschmack

Von Schupfnudeln, Knédeln und Spatzle tber Pfann- und
Reibekuchen bis hin zu Desserts und Backwaren wie Muffins und
Dampfnudeln: Fur Top-Qualitat und erstklassigen Geschmack
produziert Schadel seine Produkte taglich frisch. , Als Beilagen
hersteller im Frischedienst sehen wir uns als Servicepartner fur
all diejenigen, die gerne selbst frisch kochen mochten, es aber
aufgrund fehlender Ressourcen nicht konnen. Deshalb
produzieren wir unser Sortiment taglich neu. Um keine Zeit
zwischen den verschiedenen Produktionsprozessen zu verlieren,
mussen wir bei der Zwischereinigung besonders flexibel
reagieren”, sagt Daniel Schadel, Geschaftsfuhrer der Schadel’s
Beilagen GmbH aus Wiesloch bei Heidelberg. Mit dem Blue
Evolution XL+ von beam reinigt sein Team die
Arbeitsoberflachen in der Produktionshalle nun nicht nur
besonders schnell, sondern auch gruindlicher als je zuvor.

Optimierte Arbeitsablaufe


https://de.wikipedia.org/wiki/Gefahrenanalyse_und_kritische_Kontrollpunkte
http://hygiene-in-practice.de/wp-content/uploads/EN-16615_Fact-Sheet_4-Felder-Test_Gebel-Knieler-_200914_de.pdf

.Gerade in einem Betrieb, der jeden Tag viele kleine Chargen
produziert, ist es klar, dass die Arbeits- und Forderflachen fur
jeden Herstellungsprozess neu gereinigt und vorbereitet werden
mussen. Mit unserem Profi-Dampfsaugsystem spart Schadels
Team viel Zeit in der Zwischenreinigung und optimiert so die
Arbeitsablaufe”, sagt Robert Wiedemann, der die beam GmbH
mit seinem Sohn Marco als Geschaftsfuhrer leitet.

Und so funktioniert’s

Die Gerate der Blue-Evolution-Reihe kombinieren 180 Grad
heiBen Trockendampf mit bis zu 10,0 bar Dampfdruck und
machen so selbst hartnackigsten Verschmutzungen den Garaus.
Durch die innovative UVC Bestrahlung im Wasserfilter wird die
Raumluft auBerdem mitgewaschen: Die geldsten
Schmutzpartikel werden im Wasser gebunden, das UVC-Licht
totet Keime ab und inaktiviert Viren.
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