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STAMAG Stadlauer Malzfabrik:
Verstarkung im Vertrieb und neue
Gesamtprokura

Stefan Kotynek erhalt Gesamtprokura - Ein Zeichen fur
Vertrauen und Engagement

Mit Wirkung zum 1. Januar 2025 hat die Geschaftsfuhrung der
STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH Herrn Stefan
Kotynek, MBA, MSc, die Gesamtprokura erteilt. Als
Vertriebsleiter fur Backzutaten hat Kotynek in den letzten drei
Jahren mit herausragendem Einsatz und Engagement zur
positiven Entwicklung des Unternehmens beigetragen. Die
Ernennung spiegelt das Vertrauen der Geschaftsfuhrung in seine
Fahigkeiten wider und wurdigt seinen bedeutenden Beitrag zum
Unternehmenserfolg.

Neuzugange im Vertriebsteam: STAMAG
setzt auf frische Expertise


https://www.stamag.at/

Im Zuge der Weiterentwicklung und Starkung des
Vertriebsteams begruflst STAMAG drei neue Talente:

e DI Manfred Muller bringt umfassende Erfahrung aus der
Lebensmittelbranche mit und wird sich vorrangig auf
Produktinnovationen, strategisches Category
Management und die Betreuung von Kundenprojekten
konzentrieren.

e Die beiden Backermeister Roman Randl und Manuel
Hobacher treten in die Fulsstapfen geschatzter
Mitarbeiter, die sich in den wohlverdienten Ruhestand
verabschiedet haben. Beide erganzen das
Fachberaterteam mit besonderem Fokus auf
Kundenbeziehungen und Fachkompetenz.

Stefan Kotynek aulSerte sich positiv zu den Neuzugangen: , Wir
freuen uns, dass wir fur unsere Vertriebsmannschaft so
erfahrene und motivierte Mitarbeiter gewinnen konnten.”

STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH:
Kompetenz und Innovation aus Wien

Die STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH mit Hauptsitz in Wien
ist Teil der renommierten IREKS-Unternehmensgruppe und steht
fur erstklassige Backzutaten und Braumalze. Mit mehr als 200
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern in Osterreich, darunter 12
hochqualifizierte AulRendienstmitarbeiter, stellt das
Unternehmen sicher, dass Kunden taglich mit den besten
Produkten und exzellentem Service versorgt werden.

Die Unternehmensphilosophie basiert auf drei zentralen Saulen:

e Kontinuitat: Bestandigkeit in Qualitat und
Kundenbeziehungen

e Kompetenz: Fachliche Exzellenz in allen Bereichen

e Partnerschaft: Enge Zusammenarbeit mit Kunden und
Geschaftspartnern



Mit den aktuellen Veranderungen und Neuzugangen ist STAMAG
bestens gerustet, um auch in Zukunft die Anforderungen der
Branche zu erfullen und weiterhin als verlasslicher Partner fur
hochste Qualitat und Innovation zu stehen.
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