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Getreideernte 2025: Qualitat und
Chancen fur Brot und Geback

Die Getreideernte 2025 ist abgeschlossen - und bringt

vielversprechende Perspektiven fur Backer und Konditoren.

Mit einer Gesamtmenge von 2,9 Mio. Tonnen Getreide
(ohne Mais) und optimierten Verarbeitungsstrategien lasst

sich eine hervorragende Brot- und Gebackqualitat erzielen.

Welche Herausforderungen und Moglichkeiten sich aus
Weizen- und Roggenernte ergeben, lesen Sie hier.
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Die Qualitat der Getreideernte 2025. Die Ertrage von Winterweizen sind in
diesem Jahr lUberdurchschnittlich, trotz regionaler Herausforderungen durch
Niederschlage. (Bild: pexels)

Brotgetreideernte 2025: Qualitat und
Auswirkungen auf Mehlverarbeitung

Die Getreideernte 2025 ist eingebracht. Bei einer Optimierung
von Vermahlung und Mehlbehandlung sowie der



Mehlverarbeitung ist aus der Getreideernte 2025 eine sehr gute
Brot- und Gebackqualitat zu erwarten.

2,9 Mio. Tonnen Getreide: Ernte 2025 im
Uberblick

Laut AMA (Agrarmarkt Austria) ist die diesjahrige Gesamt-
Getreideernte mengenmalSig im Vergleich zu 2024 geringfugig
besser ausgefallen. Erwartet werden heuer 2,9 Mio. Tonnen
Getreide (ohne Mais). In Abb. 1 sind die von der AMA
geschatzten vorlaufigen Ertrage fur die einzelnen Getreidearten
angefuhrt. Die zu erwartende Gesamternte (inkl. Mais) liegt mit
5,25 Mio. Tonnen auf einem hoheren Niveau als in den
Vorjahren, jedoch im langjahrigen Vergleich ublichen Bereich.
Die genannten Zahlen beziehen sich auf die landwirtschaftliche
Produktion und nicht auf die zu erwartende Marktleistung. Sie
geben damit auch keine Auskunft Uber die tatsachliche
Marktverfugbarkeit.

Winterweizen 2025: Anbau und
Witterungsbedingungen

Die Anbauflache lag bei Winterweizen bei 241.770 ha, also etwa
3.476 ha mehr als 2024. Der Anbau erfolgte meist etwas spater
als normal. Einige Flachen konnten aufgrund der massiven
Septemberniederschlage nicht bestellt werden. Die
Ertragsprufungen liefen uberwiegend gleichmafSig ab. Ende
November bis Ende Dezember hatten die Pflanzen in den
meisten Regionen das Ein- bis Dreiblattstadium erreicht.

Der gesamte Herbst und Winter 2024/25 war warmer als der
Durchschnitt, die Temperaturen gingen im Ackerbaugebiet kaum
unter -5 °C, nur um den 20. Februar wurden far wenige Stunden
an manchen Wetterstationen -10 °C gemessen. Im weiteren
Verlauf des Fruhjahrs 2025 war die Lufttemperatur
uberdurchschnittlich hoch. Nur der Mai lag um -1,1 °C
(Flachenmittel zum Bezugszeitraum 1991-2020) unter dem



Durchschnitt. Der um 3 °C zu warme Juni brachte die erste
Hitzewelle des Jahres. Darauf folgte ein normaltemperierter Juli.

Der starke Regen Mitte September brachte an uber 80
Wetterstationen der Geosphere Austria neue September-
Rekorde des Monatsniederschlags mit grof3flachigen
Uberschwemmungen. Zum Beispiel in St. Pdlten und
Langenlebarn (NO) wurden jeweils 447 mm gemessen. Auch in
der Osterreichweiten Auswertung gab es mit einem Plus von 118
% einen neuen Septemberrekord. Die darauffolgenden Monate
waren trocken bis sehr trocken. Erst ab der zweiten Marzdekade
entspannte sich wieder die Lage, und es regnete immer wieder.
April bis Juni waren zwar trockener als im langjahrigen Schnitt,
aber die Verteilung der Niederschlage war so, dass die meisten
Bestande ausreichend mit Wasser versorgt wurden. Nur ganz im
Suden war es ungewohnlich trocken. Regenfalle ab Anfang Juli
verzdgerten die Ernte in weiten Teilen Osterreichs. Besonders in
den Feucht- und Ubergangslagen gab es oft nur einzelne Tage,
an denen die Ernte moglich war. Bei Winterweizen traten keine
Auswinterungsschaden auf.

Krankheitsbilder bei Weizen:
Herausforderungen im Uberblick

Mehltau zeigte sich heuer kaum in relevantem Ausmals. Nach
dem starken Gelbrostjahr 2024 schadigte heuer Gelbrost kaum.
Braunrost schadigte die anfalligen Sorten spat. Heuer wurde
ganz im Osten auf Weizen Schwarzrost festgestellt. Es bleibt zu
hoffen, dass dies einmalig war, da Schwarzrost massive
Schadigungen hervorrufen kann. Eine schwach ausgepragte
Blattseptoria (S. nodorum) war selten beigemengt. Die Septoria
tritici-Blattdtrre war im Alpenvorland sowie im Muhl- und
Waldviertel verbreitet, aber deutlich spater als in den letzten
Jahren. Die DTR-Blattdurre war im Trocken- und Feuchtgebiet
ebenfalls zu beobachten. Die Blute wurde manchmal von Regen
erwischt, sodass geringfiigig im Alpenvorland Ahrenfusarium
auftrat. Im Biolandbau gab es Meldungen zu Gewohnlichem
Steinbrand.



Ein grolleres Thema als Krankheiten waren heuer jedoch
nichtparasitare Blattflecken. Manche Sorten reagieren auf Stress
(z. B. stark wechselnde Temperaturen verbunden mit geringer
Wasserversorgung) mit Nekrosen, die Krankheiten ahneln, aber
nicht mit Fungiziden bekampfbar sind. Des Weiteren trat
Wanzenstich besonders vermehrt im Biolandbau auf, welcher
sich massiv in nachlassenden Eigenschaften im Extensogramm
bemerkbar macht.

Bestandsentwicklung bei Weizen: Regionale
Unterschiede

Im Osten war das Ahrenschieben um zehn Tage spater als im
Vorjahr. Auch die Gelbreife war zehn Tage spater zum Vorjahr.
Es wurden méRig dichte Bestande (380 bis 530 Ahren/m?2) bis
sehr dichte Bestande (520 bis 800 Ahren/m?) erzielt. Die
Wuchshoéhe war ahnlich hoch wie im Vorjahr. In den Feucht- und
Ubergangslagen war das Ahrenschieben um 7-10 Tage spater
als im Vorjahr. Auch die Gelbreife war einige Tage spater. Es
wurden mitteldichte (490 bis 660 Ahren/m2) bis sehr dichte
Bestande (620 bis 830 Ahren/m?2) etabliert. Die Wuchshéhe war
ahnlich hoch wie im Vorjahr.

Ernteverzogerung durch Niederschlage:
Auswirkungen auf Weizen

Durch die Juli-Niederschlage wurde die Ernte deutlich verzdgert.
Im Nordostlichen Flach- und Hugelland konnten nur ganz im
Osten die Bestande vor dem Regen geerntet werden. Der
Hauptteil des Winterweizens wurde zwischen 15. und 23. Juli
gedroschen. In dieser Zeit gab es immer wieder Regentage,
trotzdem konnte die Ernte Uberwiegend mit geringer
Kornfeuchte eingebracht werden. Auswuchs gab es nicht.

Im Alpenvorland und im Sudostlichen Flach- und Hugelland
(Oststeiermark, Sudburgenland) wurde der Weizen grofsteils
zwischen 18. und 23. Juli geerntet. Auch hier gab es nur



mafRigen Auswuchs, die Ernte wurde allerdings durch Regenfalle
massiv erschwert. Durch die starke Trockenheit in Karnten
erfolgte dort die Ernte vielerorts bereits Anfang Juli.

Im Muhl- und Waldviertel wurde der Weizen groRteils zwischen
19. Juli und 9. August gedroschen. In spateren Anbaulagen war
der Weizen ofter dem Regen ausgesetzt.

Uberdurchschnittliches Ertragsniveau bei
Weizen 2025

Das Ertragsniveau war in den meisten Lagen
uberdurchschnittlich. In den Wertprafungsversuchen wurde im
Pannonikum im Schnitt um 10 dt/ha mehr geerntet als im
Vorjahr. In den Feucht- und Ubergangslagen war das Ertragsplus
im Schnitt mit 18 dt/ha noch grolSer, variierte aber
standortabhangig stark zwischen -6 bis +41 dt/ha.

Entsprechend den guten Ertragen fielen die Proteingehalte der
Ernteware heuer regional auf manchen Betrieben niedrig aus. Im
Osten waren die Proteingehalte oft ausreichend hoch. In den
Feucht- und Ubergangslagen wurden aber im Schnitt um 0,7 %
niedrigere Proteinwerte als 2024 erzielt, ahnlich wie 2023. Die
HL-Gewichte variierten stark, waren aber im Mittel um 1,5 kg
hoher als im Vorjahr.

Dennoch liegt der mengenkorrigierte Gesamtdurchschnitt im
Proteingehalt deutlich hoher als im Vorjahr, wobei das Protein-
Kleberverhaltnis aufgrund einer hohen Strukturquellzahl deutlich
niedriger ausfallt als im Vorjahr. Hier kommt nun der klassischen
Feuchtkleberauswaschung wieder besondere Bedeutung zu, da
nur diese den tatsachlich verfugbaren Feuchtkleber, welcher
wiederum fur die Backfahigkeit entscheidend ist, zum Ausdruck
bringt.

Laut Schatzung der AMA wurde in Osterreich ein
durchschnittlicher Hektarertrag von 60 dt/ha erreicht, somit ist
der Ertrag um 3,4 % hoher als im Vorjahr.



Winterroggen 2025: Anbau und
Krankheitsbilder

Die Anbauflache von Winterroggen betrug 27.436 ha, das sind
rund 4.606 ha weniger als 2024. Der Anbau erfolgte etwas
verspatet durch die Septemberniederschlage. Die
Ertragsprufungen liefen gleichmalSig bis etwas ungleich ab. Im
Dezember wurde grofsteils das Stadium BBCH 21 bis 25 erreicht.

Bei Roggen trat Mehltau in untergeordnetem MalfSe auf. Starker
schadigte der hierzulande immer haufiger auftretende Pilz
Cercosporidium graminis (Synonym: Scolecotrichum graminis)
im Muhl- und Waldviertel sowie im Pannonikum. Braunrost
schadigte in geringem bis mittlerem Niveau an allen Standorten.
Auch Schwarzrost trat heuer ebenfalls in mehreren Lagen auf.
Mutterkornsklerotien wurden sowohl in Praxisbestanden als auch
in Versuchen immer wieder festgestellt, wodurch die
Problematik von erhohten Alkaloidwerten nicht vom Tisch ist
und hohes Augenmerk bedarf!

Die Bestande waren im Schnitt um 5 cm hoher als 2024.
Leichtes bis mittleres Lager trat verbreitet auf.

Die Ernte wurde Uberall immer wieder durch Niederschlage
unterbrochen. In der pannonischen Region sowie in Karnten
erfolgte der Drusch grofteils zwischen 16. und 23. Juli. Im Muhl-
und Waldviertel konnte der Roggen teilweise zeitgerecht
geerntet werden. Die Ernte erfolgte zwischen 21. Juli und 8.
August. Da dort aber der Roggen verbreitet noch nicht Uberreif
war, kam es bei nicht lagernden Bestanden nur zu mafRig
abfallenden Amylogrammen bzw. Auswuchs.

Das Ertragsniveau ist hoch bis sehr hoch. Die Kornfeuchten
lagen bei 11,7-13,6 % im Pannonikum und 12,7-16,8 % im Muhl-
und Waldviertel. Die Hektolitergewichtsdaten zeigen
durchschnittliche Werte und variieren im Mittel zwischen 72-77
kg. Die Proteinwerte sind niedrig bis mittel.



Roggenernte 2025: Weniger Anbau, mehr
Ertrag

Beim Roggen ist die Anbauflache mit 27.436 ha um 14,4 %
gesunken. Der Gesamtertrag ist mit 132.000 Tonnen im
Vergleich zum Vorjahr um 3,4 % gestiegen. Der Ertrag pro
Hektar ist mit 49 dt ebenfalls gestiegen (Abb. 2). In Abb. 3 ist die
Entwicklung der oben genannten Parameter seit 2016 zu sehen.

Die Kornausbildung beim Roggen ist durchwegs gut (Abb. 4).
Das Hektolitergewicht liegt zwischen 67,3 und 77,2 kg und ist
mit durchschnittlich 73,5 kg niedriger als 2024. In der
Haufigkeitsverteilung entfallt ein Anteil von 18 % auf Korn mit
Hektolitergewicht von unter 71, 22 % zwischen 71 und 73 kg
und 60 % uber 73 kg. Insgesamt kann mit einer guten
Mahlfahigkeit und guter Mehlausbeute gerechnet werden.

In Abb. 5 ist das Gesamtergebnis der Roggenernte im Vergleich
zum Vorjahr dargestellt. Das mittlere Verkleisterungsmaximum
liegt mit 1278 AE im sehr kraftigen Bereich und somit wieder im
trockenbackenden Verkleisterungs-Niveau. Mischungspartner
sind teilweise vorhanden, wobei bei der Mischung die Prufung
vorab mittels Amylogramm unabdingbar ist. Die
Verkleisterungstemperatur ist mit durchschnittlich 74,8 °C
niedriger als im Vorjahr und im trockenbackenden Bereich. Die
Fallzahlen liegen beim Roggen im Gesamtdurchschnitt mit 277
sec im Durchschnitt, ebenfalls im enzymarmen Bereich.

In der Haufigkeitsverteilung der Amylogramme (Abb. 6)
dominieren bezuglich des Verkleisterungsmaximums und der
Verkleisterungstemperatur die hohen Werte. Die Unterteilung
der Verkleisterungsmaxima in 700 zeigt ganz klar, wo das
Optimum fur den Backprozess liegen sollte. Der Trend der
geringen Enzymaktivitat wurde auch 2025 nicht durchbrochen.

Verarbeitungsfahigkeit von Roggenmehlen:
Tipps fur Backer



Die Roggenernte 2025 ist im Gesamtdurchschnitt bezuglich der
Verkleisterung niedriger, jedoch dennoch im hohen Bereich. Die
Muhlen werden sicherlich versuchen, die Roggenmehle auf ein
mittleres Verkleisterungsniveau von 450 AE bis 700 AE und
65-68 °C Verkleisterungstemperatur einzustellen. Da
moglicherweise Mischungspartner vorhanden sind, ist eine
Behandlung mit aktivem Roggenmalzmehl unbedingt
erforderlich. Dabei ist neben dem Verkleisterungsmaximum im
Amylogramm besonders die Verkleisterungstemperatur sowie
die Charakteristik der Kurve (breit oder spitz verlaufend) bei der
Beurteilung zu berltcksichtigen. Des Weiteren kommt der
Roggenwasseraufnahme-Fahigkeit grolle Bedeutung zu. Diese
wird in der Versuchsanstalt fur Getreideverarbeitung bei 300
Farinogramm-Einheiten ermittelt, wobei der Idealwert bei einem
Aschewert = 0,88 % und ausreichender Starkeschadigung
zwischen 75 bis 77 % Wasseraufnahme liegt.

Dies bedeutet fur den Backer:

e Gute Teigausbeute (weichere Teige, trockenbackende
Backqualitat)

e Langere Teigfuhrungen

e Versauerung zur Geschmacksentwicklung nicht aulser
Acht lassen!

e Malzmehlbehandlung ist meist (100-150 g/100 kg Mehl)
zur Steigerung der Enzymaktivitat erforderlich

Wichtig ist natdrlich, dass der Backer uber die Qualitat des
Mehles informiert ist und auch danach handelt, damit er
entsprechende Schritte zur optimalen Verarbeitung setzen kann.
Ebenfalls ist es wichtig, dass der Backer das Maximum an
Wasserschuttung nicht auSer Acht lasst - dies steigert die
Geschmacksentfaltung sowie die Frischhaltung des Brotes und
erhoht die Wirtschaftlichkeit. Der Muller wird versuchen, eine
moglichst hohe Starkeschadigung zu verursachen und
tendenziell dunkler mahlen, um mehr Randschichten und somit
mehr Enzyme und Pentosane in das Mahlprodukt zu bekommen.
Dadurch kann das Wasserschuttungspotential gehoben und dem



Trockenbacken entgegengewirkt werden.

Weizenernte 2025: Erweiterte Flache,
hohere Ertrage

Die Weizenanbauflache von Weichweizen ist mit 241.770 ha um
1,5 % gestiegen. Die Gesamternte ist mit 1,530 Mio. Tonnen im
Vergleich zum Vorjahr um 6,8 % hoher. Der mittlere
Hektarertrag ist mit 60 dt um 3,4 % starker als im Vorjahr (Abb.
7).

Der Gesamtertrag von Hartweizen (Durumweizen) ist nach
ersten Schatzungen mit 138.000 t niedriger als 2024. Die aulsere
Beschaffenheit bzw. die Kornausbildung ist beim Weichweizen
sehr gut. Das durchschnittliche Hektolitergewicht ist mit 81,8 kg
hoher als im Vorjahr. Es kann mit einer sehr guten Mahlfahigkeit
gerechnet werden. 70 % der untersuchten Proben liegen Uber 80
kg.

Der Mittelwert bei DON (Deoxynivalenol) liegt bei Weichweizen
mit 95 ug/kg in einem aulierst niedrigen Bereich. Nur vereinzelt
kommt es zu Belastungen, die den Hochstwert von 1000 pg/kg
nicht einhalten. Mangelnde und falsche Fruchtfolge sowie
unzureichende KultivierungsmalBnahmen und der Verbleib von
Erntertckstanden - insbesondere bei Mais - zeigen ihre Folgen.

Abb. 8 und 9 stellen eine Zusammenfassung der wichtigsten
Qualitatsparameter der Weizenernte 2025 und die
Vergleichswerte des Vorjahres dar. Der Proteingehalt ist im
Gesamtdurchschnitt mit 13,9 % deutlich hoher als 2024.
Dennoch kommt es aufgrund der straffen Kleberstruktur, wie sie
in der Strukturquellzahl zum Ausdruck kommt, zu niedrigeren
Protein-Kleberverhaltnissen 1:2,13 - im Vorjahr lag das
Verhaltnis bei 1:2,35.

Der Sedimentationswert ist im Durchschnitt mit 60 ml auf einem
sehr hohen Niveau. Die Fallzahl ist mit 368 sec im
trockenbackenden Bereich. Der Klebergehalt ist mit



durchschnittlich 29,6 % niedriger als 2024. Die spezifische
Kleberqualitat, wie sie in der Quellzahl (Q0) zum Ausdruck
kommt, ist im Mittel mit 24 ml im hoheren Bereich. 2024 lag das
Quellvermogen im Durchschnitt bei 23 ml. Aufgrund der
durchgefuhrten Backversuche ist das mittlere Backvolumen mit
697 ml pro 100 g Mehl sehr gut.

Abb. 10 zeigt die Ergebnisse aufgeteilt in den Pannonischen
Raum und das Alpenvorland. Im Pannonischen Raum (0stliches
Niederosterreich, Burgenland) ist der mittlere Proteingehalt mit
14,1 % im sehr guten Bereich. Die Fallzahl liegt mit einem
Mittelwert von 382 sec im trockenbackenden Bereich. Die
Klebermenge ist mit 30,0 % gut.

In Abb. 11 wird das mittlere teigrheologische Verhalten der
Weizen aus dem Pannonischen Raum dargestellt. Die
Wasseraufnahmen in Farinogramm und Extensogramm sind gut.
Im Farinogramm sind Teigentwicklung und Stabilitat sehr gut.
Das Extensogramm zeigt gute Dehnbarkeit bei entsprechend
guter Energie. Durch den Zusatz von 1,0 g Ascorbinsaure pro
100 kg Mehl reagiert der Teig sensibel, wodurch besondere
Sorgfalt geboten ist.

Im Alveogramm zeigen sich die W- und P/L-Werte im
Gesamtdurchschnitt im guten Bereich, wobei vereinzelt auch
hitzegeschadigte Partien vorkommen und aufgrund dessen
extrem hohe P/L-Werte auftreten konnen. In Abb. 12 ist das
teigrheologische Verhalten des Weizens aus dem Voralpengebiet
angefuhrt. Es ist daraus ersichtlich, dass in diesem Raum die
qualitatsbezogenen Parameter gesamt gesehen dem ublichen
Ost-Westgefalle entsprechen! Die Ascorbinsaure reagiert im
Alpenvorland ebenfalls kraftig.

Weizenmehle 2025: Verarbeitungstipps fur
die Backerei

Die Analysen haben gezeigt, dass das Kleber- und Proteinniveau
im Durchschnitt gut ist. Die Protein- und Kleberqualitat ist



allgemein gut und im ausgeglichenen bis straffen Bereich. Die
Ascorbinsaure reagiert auferst sensitiv und bringt einen
teilweise hohen Anstieq.

Die Fallzahlen liegen im hohen Bereich, enzymschwachere
Partien sind mengenmalig in der Minderheit, jedoch vorhanden.
Die Mehle sollten daher in nachster Zeit Gber mittlere Protein-
und Kleberwerte verfugen und hohe Fallzahlen aufweisen. In der
Ernte 2025 ist die Simulation des Backversuchs, wie sie im
Amylogramm zum Ausdruck kommt, auerst wichtig, und dabei
sollte groBes Augenmerk auf die hohen
Verkleisterungstemperaturen gelegt werden.

Eine Behandlung mit teigreifenden Mitteln ist grundsatzlich
wichtig. Unbehandelte Mehle reifen malig bei flacher
Gebackform und vor allem mangelhaften, verklebten Ausbund.
Da die Dehnbarkeiten, wie sie im Extensogramm zum Ausdruck
kommen, je nach Erntegebiet unterschiedlich sind, ist die
Ascorbinsaure-Behandlung entsprechend der Grundqualitat mit
aullerster Sorgfalt anzupassen.

Die Mehle werden in Osterreich im Allgemeinen in der Miihle mit
Ascorbinsaure behandelt, damit ein ausgeglichener
rheologischer Zustand vorliegt. Aullerdem kompensiert sie auch
den Wanzenstich, der teilweise im konventionellen Bereich im
pannonischen Raum vorkommt. Je nach Mechanisierung und Art
der Teigfuhrung kann der gewunschte rheologische Zustand in
den einzelnen Backbetrieben unterschiedlich sein. Zur
Regulierung der Triebeigenschaften werden besonders im
heurigen Erntejahr enzymaktive Malzmehle unbedingt
erforderlich sein.

Bezuglich der Verarbeitung ist zu empfehlen:

e Gute Backqualitat bei niedriger Enzymatik

e Malz als enzymatisches Backmittel fur einen lebendigen
Teig unabdingbar

e Gute Teigausbeute bei langen Mischzeiten



e Gute, auf die Klebermenge (Teigentwicklung)
angepasste Knetung, um das Wasserbindungspotential
auszunutzen zu konnen. Da die Kleberstruktur meist
straff ist, ist langeres Mischen und geringere Knetung
vorzuziehen!

e Lange TeigfUhrungen

e Bei optimaler Gare (2 min vor Maximum) schieben

Bio-Weizen 2025: Qualitat und
Herausforderungen

Der Proteinwert mit 12,5 % ist vergleichbar mit dem Vorjahr
(12,2 %). Der Klebergehalt liegt mit 26,3 % im guten Bereich.
Bei gesunden Partien (ohne Wanzenstich) sind Energiewerte von
100 durchaus moglich. Aufgrund der hohen
Wanzenstichkontamination liegt der Gesamtmittelwert bei
einem Energiewert von 67. Das Verkleisterungsverhalten (1005
AE) ist im trockenbackenden Bereich. Des Weiteren ist das
Auftreten von Weizensteinbrand (Tilletia caries) im Biolandbau
definitiv weiterhin ein Problem.

Chancen fur Backer und Konditoren

Die Amylogramme und Fallzahlen liegen beim Roggen im
Gesamtdurchschnitt im kraftigen Verkleisterungsbereich. Eine
Roggenmalzbehandlung ist unerlasslich! Beim Weizen sind die
Protein- und Kleberwerte gut und vergleichbar mit dem Vorjahr.
Die Klebereigenschaften sowie die Dehnbarkeiten sind im
ausgeglichenen rheologischen Verhaltnis, reagieren jedoch
aullerst sensibel auf eine Ascorbinsaurebehandlung. Die
Verkleisterungseigenschaften liegen im enzymarmen Bereich.
Eine Mehlbehandlung und eine Einstellung auf ein
ausgeglichenes diastatisches Verhaltnis sind unbedingt
erforderlich.

Das Hektolitergewicht ist sehr gut, wodurch es zu einer sehr
guten Mehlausbeute kommt. Fur die Muhle bedeutet das heurige



Jahr ein wesentlich hoherer Analysenbedarf, da die Bestande
durchwegs heterogen sind. Bei einer Optimierung von
Vermahlung und Mehlbehandlung sowie der Mehlverarbeitung
ist aus der Getreideernte 2025 bei entsprechender
Verfahrenstechnik eine sehr gute Brot- und Gebackqualitat zu
erwarten.
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